Speisenplan
Griimel-Grofskiiche

August 2024
Di. Mi. Fr.
12.08. 13.08. 14.08. 15.08. 16.08.
Menii I Gemiise Frikadelle a.a1c Geschmelzte Spétzle a.at.c Schweinesteak a1 Linsen- Gemiiseeintopf Lachswiirfel in Sahnesof3e a,a1.4.
Kartoffelbrei » Pfannen- Gemiise Bratensafts, ¢ (Karotte,Sellerie,Lauch) i« Dinkel ! toni
Karotten-Steckriilbengemiise a, a1 Bratensof3e Vegetarisch n Blumenkohl-, Broccoli-, Mehrkornbrotchen a,al, a2, a3, 24, m 13[1}? rga 10 1;1 s
. Frischobst Chinakohl, Tomate u. Mais Karotten in SoB3ea,a1,cn Pfirsichkompott A onrensatath.»
‘ ' Buttermilch Dressing » Dampfkartofteln NANASCIEME n
Rote Griitze Frischobst
_DGE__
Gefliigel Wiener 2,4,9,6,r « Geschnetzelte Putenbrust Gediinstetes Gemiise Putenrdlichen c,2,3,4,0,a1,03,c.k  |Weille Bohnen in Tomatensof3e
Kartoffelbrei n (Champignons)n (Broccoli,Karotte, Blumenkohl)| Rahmsof3e pikant(Paprika)ns Gemiisereis
Menii IT Karotten-Steckriibengemiise s, a1 Geschmelzte Spatzle o a1,c Holléndische Sof3¢ a,a1,¢,n Briihreis (Karotte,Erbsen,Paprika)
Frischobst Pfannengemiise « Dampfkartoffeln Eisbergsalat Ananascreme n
Chinakohl, Tomate u. Mais Frischobst Mayo-Joghurt Dressingc,h,n
Buttermilch Dressing » Pfirsichkompott
Héhnchenbrustfilet gebr.c
Gefliigelbratensafta,c,n
Menii IIT Blumenkohl—, Broccoli-,
Al . Karotten in SoB3e a1, cn
ternative Dampfkartofteln
Frischobst

2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Nitritpdckelsalz, 4) mit Antioxidationsmittel, 9) mit Phosphat, G) Gefliigel, R) Rindfleisch, S) Schweinefleisch, a) enthdlt Glutenhaltiges Getreide,sowie daraus hergestellte Erzeugnisse , al) Weizen, a2) Roggen, a3)
Gerste, a4) Hafer, a5) Dinkel, ¢) enthélt Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d) enthélt Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse, f) enthdlt Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, h) enthélt Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschl.
Laktose), 1) enthdlt Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse, k) enthdlt Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, m) enthilt Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, n) enthdlt Schwefeldioxid und Sulfite

.. . . Das Menu | mit dem DGE-Logo entspricht dem "DGE-Qualitatsstandard fir die
Anderungen bleiben vorbehalten L\ 4 . Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder™ sowie dem
Fiir eine ausgewogene Erndhrung empfehlen wir unser Menu I =y b DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung™ und wurde von der

Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Mendlinie zertifiziert.

Grumel gemeinnitzige GmbH - Gro3kliche - Flemingstrasse 13; 36041 Fulda - Telefon: 0661

869778909 - Fax: 0661 869778949 - E-Mail: grosskueche@gruemel.de Unseren Allergenspeiseplan mit den ausgewiesenen Allergenen

erhalten Sie auf Anfrage in Ihrer Kita. Oder auch unter :
http://www.gruemel.de/Dienstleistungen/22-89-Grosskueche


http://www.gruemel.de/Dienstleistungen/22-89-Grosskueche

